
Les menus peuvent être changés

AIDE UE A DESTINATION DES ECOLES #

GOUTER

GOUTER

Ratatouille maison Pâte Duo riz / poivrons

Glace Bio # Yaourt Bio # Fruits de saison BIO Laitage Bio # 

VENDREDI  Salade de tomates Bio # Salade de blé composée Bio # Pâté de foie Melon Bio #

Paella aux poissons Beignet de poisson Poisson sauce au curry Calamar en sauce

Fromage Bio # Fruit de saison Bio #  Compote Glace Bio #

JEUDI Chipolatas grillées Lasagne vegetal Jambon Sauté de bœuf au basilic

Petits pois carottes Purée de pommes de terre Finger de polenta

GOUTER Pain + Fromage Gâteau maison Pain + Nutella Fruits + Biscuits

Salade fraicheur Bio # Betteraves en salade dés de feta Concombres et mais en salade Salade verte aux croûtons Bio "

Riz Duo lentilles / carottes Poêlée Rustique Pommes de terre au four

Salade de fruit frais Glaces Bio # Laitage Fruits aux sirops

MERCREDI Feuilleté au fromage Salade de tomates Bio # Pastèque Bio # Roulade aux lives

Tomates farcies Cordons bleu Poulet rôti Sauté de lapin

Fruit de saison Bio # Yaourt Bio # Fromage Bio # Yaourt Bio #

GOUTER

Pané de blé Paupiette de veau Omelette au fromage Roti de dinde au jus 

Duo de légumes persillées Légumes grillés / Pâtes au pesto Poêlée de légumes Flan de courgettes 

GOUTER

MARDI Pizza au fromage Carottes râpées Bio # Taboulé maison Salade mixte Bio #

Gratin dauphinois Fromage râpé

Compotes Gâteau maison Glace Bio #

Du 16/06 au 20/06 Du 23/06 au 27/06

LUNDI  Céleris en salade

FERIÉ

Tomates feta olives Bio # Salade de tomates Bio #

Wings Moussaka au bœuf Tortellinis ricotta / épinards

MENUS DE JUIN 2025 PRODUITS LAITIERS ET VEGETARIENS

PRODUITS LAITIERS

DATE / JOURS Du 02/06 au 06/06 Du 09/06 au 13/06






